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Caroline Montaldo, la touche féminine

au royaume des « hommes »

La nouvelle propriétaire
de Chez Serge a su re-
donner un élan a cette in-
stitution bistrotiére de

Saint Ouen. |

L'atout du
“Forfait Rughy"”

C‘est Serge Cancé qui avait imaginé
ce principe pour dynamiser les ser-
vices du diner un peu faibles de Saint-
Ouen. Moyennant 40 €, les soirs de
match au Stade de France, il propose
un forfait rugby. Les spectateurs arri-
vent diner quelques heures avant le
match en voiture et partent vers le sta-
de en car.Au retour, le car les raméne
vers le restaurant, La formule connait
un tel succés qu'il faut désormais ré-
server bien a l'avance.

Chez Serge
7 bd Jean Jaurés
93400 Saint-Ouen
Tél:01 40 {10642
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Caroline Montaldo au milieu de son équipe.
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Tous ceux qui prédisent l'extine-
tion prochaine du beaujolais nou-
veau devraient aller faire une petite
visite & Saint-Ouen et ouvrir la porte
de Chez Serge un troisiéme jeudi de
novembre. lis constateront 4 quel point
leur prophétie est aventureuse et pé-
remptoire.lis auraient dailleurs pu fai-
re le méme constat prés de deux
semaines plus tard, quand le sameds
soir,a la veille du match France-Afrique
du Sud, les aficionados du ballon ova-
le faisaient toujours honneur au beau-
jolais primeur. I¢i, te primeur de
Charmet reste un vtai beaujolais qui
laisse exploser ses arémes de fruits
rouges.« C'est un vin sans prétention,un
vin de soif festif, reconnait Caroline. fes-
time qu’l faut préserver ces moments de
convivialité. lls sont importants. »

I faut dire qu'au fond de Saint-Ouen,
a la limite de Saint-Denis, le mot“po-
pulaire” ne passe pas pour une gros-
siéreté et lidée de féte n'a pas été sa-
crifiée sur l'autel du “politiquement
correct”. Chez Serge est en effet un
cas & part. Depuis plus de quarante ans,
sous ['impulsion de Serge Cancé, ce
petit bistrot,dans un simple décor de
café de banlieue, ne désemplit pas et
brasse toutes les clientéles. Dés le pe-
titmatin,on peuty croiser les éboueurs
accoudés devant un café. Cela n'em-
péche pas, a I'heure du déjeuner, de

voir les hommes d'affaires et les nota-
bles du secteur se bousculer pour s'as-
seoir sur P'une des cent places qu'offre
I'établissement et y déguster une série
de vrais plats de bistrot comme les ro-
gnons de veau,l'épaule d'agneau confit
en cocotte ou encore le civet de bi-
che.Des plats canailles,a peine concer-
nés par les canons de la
cuisine moderne.

« H faut

constituer le pécule indispensable 4 ce
genre d’entreprise, elle a travaillé plu-
sieurs années dans l'immobilier. « En-
suite, explique-t-elle, j'ai cherché une
affaire typique, d la fois simple et basée
sur d'excellents produits.» C'est son pére
fidéle client de la maison qui apprend
que Serge Cancé, I'ancien propriétai-
re souhaitait vendre. Sans craindre de
passer aprés cette figure de la restau-
ration,Caroline parvient 4 racheter le
restaurant. Manifestement, I'acquisition
était judicieusement conduite. D'abord
Paffare avait besoin d’un nouve! élan.
Mais de surcroit, en ancienne profes-
sionnelle de Iimmobilier, Caroline Mon-
taldo a tout de suite remarqué que
l'évolution sociologique de Saint-Ouen,
favorable aux hauts revenus, devait a
terme favoriser ce restaurant qui pra-
tique un ticket moyen de 47 €, hors
normes dans les environs.

En un peu plus d'un an, elle a réussile
tour de force de faire oublier Serge
Cancé. ll faut dire qu’elle a pris garde
2 ne pas bouleverser ce qu'il avait mis
des années a construire. Efle a tout d'a-
bord conservé l'intégralité de « I'équF
pe intelligente et dynarmique » qui anime
Chez Serge. Eife a procédé par peti-
tes touches en donnant un peu de frai-
cheur a la salle, tout en prenant garde
a ne pas casser I'ambiance bon enfant
qui repose sur la simplicité du décor.
En cuisine, elle a su donner un peu plus
de finesse aux plats en
amenant hotamment da-

Bien st dans un tel envi- PTESEIver ces vantage de légumes.« Mais,
ronnement, lambiance est IMOMents de prévient-elle, pas question
chargée en testostérone. CONVIVIAITté » dallsger les portions,ce ne

Les gaillards attablés dans

ce lieu ne sont pas du genre i s'attarder
sur les pages"'régime”” des magazines fé-
minin. It w”empéche, pour le plus grand
bonheur de I'établissement, c'est une
femme qui dirige ce“conservatoire de
la gourmandise masculine”. Depuis un
an et demi, c’est Caroline Montaldo
qui exploite Chez Serge. Sa grand-mére
tenait un restaurant aAubervilliers. Ses
parents possédaient la Grande Cour
au Havre. Petite, elle révait de ce métier
au point de proposer aux clients de ses
parents des chariots de desserts et se
souvient encore de I'émotion qu'elle
éprouvait, lorsquavec ses parents, eile
accédait a des tables comme celles de
Chapel ou Pic.

Pour réaliser son réve,Caroline a em-
prunté les chemins de traverse. Pour

serait pas du tout du goGt
de notre clientéle masculine qui ap-
précie les plats roboratifs. »
En salle, cette jeune femme d’origine
vénitienne a su imposer son sourire,
ajoutant ains{ un nouvel argument
commercial 4 la maison. |l w'a pas fallu
beaucoup de temps i Gilles Pudlows-
ki pour repérer le changement.|l vient
de désigner la restauratrice comme
hétesse de I'année dans son guide
2006.
JMDe
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